Breadman tr2500BC Recipe Book

Bilindigi gibi iyi bir EYM seciminden sonra sadece temel bilgileri ve bir ka¢ pif noktasina dikkat ederek
hemen hemen tim tarifleri uygulayabilmek mimkindir.

Unutulmamasi gereken temel noktalar:

1 Olgii Kapi (Cup): 240 ml ve elenmis beyaz un 6lgiim karsihigi 125 gr,

1 BuyUk kasik (tbsp): 15 ml,

1 kiclk kasik (tsp): 5 ml olarak ahnmahdir.

Kugtik miktarh olgiiler Olgli Kagiklari ile verilse de, temel olan bir tarti alinmasidir.

En temel kontrol, malzemelerin ilavesinden sonra ilk karisim ve yogurma esnasinda kendini
toparlayabilen, kuru malzeme birakmayan ve kenarlara yapisarak dagilmayan bir hamurun elde
edilmesidir.

Kivam igin asagidaki Linkten faydalanabilirsiniz:

[url]http://www.ekmeksanati.com/documents/tek_ve_c7ift_bfde7aklfd_eym.html[/url]

Bilinen ekmek turlerine iligkin tarifler:

1. Beyaz Ekmek

Ekmek Blydklugd (gr) 500 750 1000

Su (27 derece/ml) 195 270 330
Siviyag (Buyuk Kagik) 1 15 2

Tuz (Kugik Kasik) 1 15 2

Sut Tozu (BilyUk Kagik)- istege Bagh | 1 15 2

Beyaz Un (Ol¢u Kabi/240 ml) 2tam 1/4 | 3tam1/4 | 4tam 1/2
instant Maya (Kiglk Kasik) 15 1tam3/4 |2

Temel / Fransiz ekmek programi, acik, orta veya koyu kabuk.


http://www.ekmeksanati.com/documents/tek_ve_c7ift_bfde7aklfd_eym.html
http://www.ekmeksanati.com

2. Biberli Ekmek

Ekmek Blydklugd (gr) 500 750 1000
Su (27 derece/ml) 120 180 240
Siviyag (Buyuk Kasik) ltam1/2 |25 3
Misir Tanesi (Olgii Kabi/240 ml) 1/2 3/4 1
Kiyilmig Aci Biber (Byiik Kasik) 2 3 4
Seker (Blyuk Kasik) 1/2 2 2.5
Tuz (Kugik Kagik) 1/4 1 1tam 3/4
Sut Tozu (BlyUk Kagik)- istege Bagh | 1 15 2
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2 3 4
Misir Unu (Olgii Kabi/240 ml) 1/3 1/2 2/3
instant Maya (Kiiglk Kasik) ltam3/4 | 2tam3/4 |3

Not: Biber olarak acisi dengeli ve kisa sireli Jalapeno Biberi kullanilmaktadir ancak arzu (izerine baska

biberlerin de kullanimi mUmkdndr.

Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk.

3. Misir Ekmegi

Ekmek Blydklugd (gr) 500 750 1000
Yumurta (iri) 1 1 1
Su (27 derece/ml) 180 240 320
Siviyag (Buyuk Kasik) 2 3 4
Bal(Blyuk Kasik) ltam1/2 |3 4
Tuz (Kuguk Kasik) 3/4 1.5 2
Sut Tozu (BlyUk Kagik)- istege Bagh | 1 15 2.5
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2 3 4
Misir Unu (Olgii Kabi/240 ml) 1/4 1/3 1/2
instant Maya (Kiictik Kasik) ltam3/4 |2 2tam 1/4
Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk.

4. Dere Otlu Ekmek
Ekmek Blydklugi (gr) 500 750 1000
Yumurta (iri) 1 1 1
Su (27 derece/ml) 195 255 330
Siviyag (Buyuk Kasik) 1 2 3
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Seker (Blyuk Kasik) 1 2 3
Tuz (Kugik Kagik) 1 15 2 tam 1/4
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2 3 4
Misir Unu (Olgii Kabi/240 ml) 1/4 1/3 1/2
Kurutulmus Dere Otu (Buylk Kasik) | 1/2 1 2
Kiyilmis Taze Sogan (Buyuk Kasik) 1/2 2 3
instant Maya (Kiiglk Kasik) ltam3/4 |2 2tam 1/4
Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk.
5. Yagsiz Beyaz Ekmek
Ekmek Blydklgd (gr) 500 750 1000
Su (27 derece/ml) 195 240 300
Elma Suyu (Buyik Kasik) 1 2 3
Seker (Blyuk Kasik) 1.5 3 4
Tuz (Kugik Kagik) 1 15 2
Sut Tozu (BlyUk Kagik)- istege Bagh | 1 15 2
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2tam1/4 | 3 4
instant Maya (Kiiglik Kasik) 15 2 2tam 1/4
Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk.
6. Yumurtah Ekmek
Ekmek Blydklugd (gr) 500 750 1000
Yumurta (iri) 1 2 2
Su (27 derece/ml) 195 255 320
Siviyag (Buyuk Kasik) 1 15 2
Seker (Blyuk Kasik) 1 2 2.5
Tuz (Kugik Kasik) 3/4 15 2
Sut Tozu (Blyiik Kasik)- istege Bagh | 1 15 2
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2tam1/8 | 3 4
Instant Maya (Kiiglk Kasik) 1tam3/4 |2 2tam 1/4

Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk.

7. Ayranh Ekmek
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Ekmek Blyukltgi (gr) 500 750 1000
Ayran (27 derece/ml) 210 270 330
Siviyag (Buyuk Kasik) 2 3 4
Seker (Blyuk Kasik) 2 3 4
Tuz (Kugik Kagik) 1 15 2
Kabartma Tozu (Klgik Kasik) 1/4 1/2 3/4
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2 3 4
instant Maya (Kiiglik Kasik) 1/2 2 2tam 1/4
Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk.

8. Balli Muslili Ekmek
Ekmek Blydklugd (gr) 500 750 1000
Su (27 derece/ml) 225 285 360
Siviyag (Buyuk Kasik) 2 3 4
Stizme Bal (Buylk Kagik) ltam1/2 |3 4
Tuz (Kuguk Kasik) 3/4 1.5 2
Sut Tozu (BlyUk Kagik)- istege Bagh | 1.5 2.5 3
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2 3 4
Musli (Olgii Kabi/240 ml) 2/3 3/4 1
instant Maya (Kiiglk Kasik) ltam3/4 |2 2tam 1/4
Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk.

9. Patatesli Ekmek
Ekmek Blydklugi (gr) 500 750 1000
Yumurta (iri) 1 2 2
Su (27 derece/ml) 210 300 360
Siviyag (Biiyik Kasik) 1 2 3
Seker (Buyuk Kasik) 1 2 3
Tuz (Kugiik Kagik) 1 15 2
Sut Tozu (BlyUk Kagik)- istege Bagl 2 3 4
Cekilmis Kara Biber (Kuguk Kasik) 1/8 1/4 1/4
Haslanmis Patates (Olgii Kabi/240 ml) | 1/4 1/3 1/2
Taze Sogan, dilimlenmis (Buyik Kagik) | 1 1.5 2
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2 3 4
instant Maya (Kiiglik Kasik) ltam3/4 |2 2tam 1/4

Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk.



http://www.ekmeksanati.com

10. Sutli Ekmek

Ekmek Blydklugd (gr) 500 750 1000

Sat (27 derece/ml) 180 240 320
Siviyag (Buyuk Kasik) 2 2.5 3

Seker (Blyuk Kasik) 1 15 2

Tuz (Kugik Kagik) 1 15 2

Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2 3 4

instant Maya (Kiiglk Kasik) ltam3/4 |2 2tam 1/4

Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk.

11. Domates Sulu Ekmek

Ekmek Blydkltgd (gr) 500 750 1000

Su (27 derece/ml) 60 60 60
Domates Suyu (Olgii Kabi/240 ml) 1/2 3/4 1

Taze Sogan, Kiyilmig (Blyuk Kasik) 1 2 3

Siviyag (Buyuk Kasik) 1 2 3

Seker (Buyuk Kasik) 1 2 3

Tuz (Kuguk Kasik) 1/2 3/4 1

Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2 3 4
Kurutulmus Maydanoz (Blyuk Kasik) 1 2 3

instant Maya (Kiiglk Kasik) ltam3/4 |2 2tam 1/4

Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk. Kurutulmus Maydanoz sinyal sesinden sonra
eklenecek.

12. Aycekirdekli Susamli Tam Bugday Ekmegi

Ekmek Biiyuklugu (gr) 750 1000
Yumurta (iri) 1 1
Su (27 derece/ml) 270 300
Siviyag (Buyuk Kasik) 2 3
Pekmez (Blytlik Kagik) 1 2
Seker (Blyuk Kasik) 1 2
Tuz (Kugik Kagik) 15 2
Beyaz Un (Olgi Kabi/240 ml) 2.5 3
Tam Bugday Unu (Olcli Kabi/240 ml) 1/2 1
Susam (Blyuk Kasik) 2 2.5
Kimyon (Kigik Kagik) 1/4 1/2
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Aycekirdegi (Blyuk Kasik)

2

instant Maya (Kiiglk Kasik)

2tam 1/4

Tam Bugday / Fransiz ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk. Susam, kimyon ve aycekirdegi

sinyalden sonra konulacak.

13. Tam Bugday Ekmegi

Ekmek Blydklugd (gr) 500 750 1000
Su (27 derece/ml) 240 300 360
Siviyag (Buyuk Kasik) 15 2.5 3
Pekmez (Bulyuk Kasik) 2 2.5 3
Seker (Blyuk Kasik) 1 1 2
Tuz (Kugik Kagik) 1 15 2
Sut Tozu (BlyUk Kagik)- istege Bagl 1 2 3
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 1tam1/4 | 1tam3/4 |2
Tam Bugday Unu (Olcli Kabi/240 ml) 1tam1/4 | 1tam3/4 |2
instant Maya (Kiiglk Kasik) 2 2 2tam 1/4
Tam Bugday /Fransiz ekmek programi, acik, orta veya koyu kabuk.
14. Tarcinh-Uzumli-Cevizli Tam Bugday Ekmegi
Ekmek Blydklugi (gr) 500 750 1000
Yumurta (iri) 1 2 3
Su (27 derece/ml) 180 270 360
Siviyag (Buyuk Kasik) 2 3 4
Bal (Buylk Kagik) 2 3 4
Tuz (Kugik Kasik) 1/2 15 2
Tam Bugday Unu (Olgii Kabi/240 ml) | 2 3 4
Targin (Kiicuk Kasik) 1/2 1 1tam 1/4
Ceviz, Cekilmis (Olcl Kabi/240 ml) 1/3 1/2 2/3
Kuru Uziim (Olgti Kabi/240 ml) 1/3 1/2 2/3
instant Maya (Kiiglik Kasik) 2 2 2tam 1/4

Temel ekmek programi, acik, orta veya koyu kabuk. Kuru Uziim ve Ceviz sinyalden sonra konulacak.

15. Fransiz Ekmegi
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Ekmek Blyukltgi (gr) 500 750 1000
Su (27 derece/ml) 195 240 320
Siviyag (Buyuk Kasik) 1 15 2
Seker (Blyuk Kasik) 1 15 2
Tuz (Kuguk Kasik) 3/4 1 1.5
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2tam1/4 | 3tam1/4 |4
instant Maya (Kiiglk Kasik) 2 2tam 1/4
Fransiz ekmek programi, acik, orta veya koyu kabuk.

16. italyan Ekmegi
Ekmek Blydkltgd (gr) 500 750 1000
Su (27 derece/ml) 210 265 330
Siviyag (Buyuk Kasik) 15 2 3
Seker (Buyuk Kasik) 1 2 3
Tuz (Kugik Kagik) 1 15 2
Sut Tozu (BlyUk Kagik)- istege Bagl 1 2 3
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2tam1/4 |3 4
instant Maya (Kiiglk Kasik) 15 2 2tam 1/4
Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk.

17. Kurutulmus Domatesli Akdeniz Ekmegi
Ekmek Blyiiklugd (gr) 500 750 1000
Su (27 derece/ml) 210 270 360
Domates Kurusu, Dogranmis (Olcli Kabi/240 ml) | 1/3 1/2 2/3
Zeytin Yagi (Byiik Kasik) 1/2 1 1.5
Domates Salcasi (Klglk Kasik) 1 15 2
Zeytin, Dogranmus (Ol Kabi/240 ml) 1/5 1/4 2/3
seker (Bulyiik Kasik) 1/2 1 1.5
Tuz (Kuguk Kagik) 1/2 1 1.5
Beyaz Un (Olgii Kabi/240 ml) 2 3 4
instant Maya (Kiiglk Kasik) 15 2 2tam 1/4
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Temel ekmek programi, agik, orta veya koyu kabuk. Dogranmis zeytin ile islatiimis ve suyu alinmig
domates kurusu sinyal sesini muteakiben ilave edilecektir.

18. Targinh-Uztimlii Ekmek

Ekmek Blydklugi (gr) 500 750 1000
Su (27 derece/ml) 180 240 330
Siviyag (Buyuk Kasik) 1 15 2
Kahverengi Seker (Buyik Kagik) 1.5 2.5 3
Tuz (Kugik Kagik) 1 15 2
Sut Tozu (BlyUk Kagik)- istege Bagl 1 2 3
Ekmek Unu (Olgti Kabi/240 ml) 2tam1/4 | 3 4
Targin (Kuguk Kasik) 1 2 3
Ceviz, Cekilmis (Olgl Kabi/240 ml) 1/3 1/2 2/3
Kuru Uztim (Olgti Kabi/240 ml) 1/3 1/2 2/3
instant Maya (Klguk Kagik) 2 2 2 tam 1/4

Temel ekmek programi, acik, orta veya koyu kabuk. Kuru Uziim ve Ceviz sinyalden sonra konulacak.

* Tarifler Breadman tr2500BC modeli tarif kitapgigindan aynen alinmistir.
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